Menu n° 4 Eventosy celebraciones

Aperitivos de Bienvenida
Canapés de Salmoén Marinado y salsa Tartara
Tostas de Atun ahumado
Croguetitas de Jamon Serrano
Choquitos fritos
Daditos de Cazon en adobo
Bodega: Vinos finos, olorosaos, cerveza de barril, refrescos

(45 minutos aprox.)

Menu en Mesa
Surtido Ibérico
Paletilla Ibérica, chorizo, lomito vy salchichén ibérico
Ensaladas de Patatas alifiadas con pimientos asados, melva canutera
y aceite de oliva virgen (Platos al centro en mesa)

Primer plato

Cocktail de Pifia Tropical con Langostinos y salsa de Pimientos del Piguillo
(Platos al centro en mesa)

Plato principal
Solomillo de Ternera Avilefa, Foie, salsa de Arandanos y setas

Bodega: Tintos y Blancos de la Tierra de Cadiz,
cerveza de barril, refrescos, agua mineral, Lambrusco Rosado

Opcional
Mariscos: Gambas Blancas Cocidas 6,50 €/ por persona
Langostinos Tigre Cocidos 5,25 €/ por persona

Postres: Mousse de Chocolates 2,90 €/por persona
Tarta de Crema de Turrdn 3,50 €/por persona
Tarta de Crema de vainilla y pifiones 3,50 €/ por persona
(i.v.a. incluido)

Silos comensales desean afnadir copas a su mend, deberian avisar con antelacion y el

precio de estas serd de 4,50 € cada una, iva incluido. Bebidas Prernium no incluidas.La

confirmacion del numero de comensales se hard con un minimo de antelacion de tres
dias. Todos los mends llevan incluidas las bebidas de la casa

Los menus detallados anteriormente son un menu tipo, pero si desean
confeccionar o adaptar cualqguiera de ellos a otro menu o presupuesto no
duden en ponerse en conctacto con nosostros a los teléfonos
956 440 950 o al 618 346 997

Precio del cubierto 48,00 € Iva Incluido

www.fuentedelgallo.es



